
Employé(e) polyvante
Gérer et animer un caveau

Tes missions:
Gérer et animer le caveau: Accueillir les clients, proposer des
dégustations, organiser des événements autour du vin

1.

Communication: faire découvrir le caveau, réaliser2.
     du contenu sur les réseaux sociaux
  3. Gestion du stock et des approvisionnements 
     Préparation des commandes de vin
     Réaliser de la mise en bouteille et de l’étiquetage

Compétences requises:
Polyvalence et autonomie
Organisé(e) et responsable
Maîtrise des techniques de dégustation
Sens développé du service client et de la communication
Maîtrise de l’anglais
Curiosité et intérêt pour se tenir informé des nouvelles
tendances et des évolutions du marché du vin

Cv et lettre de motivation par mail à 
domaine@luytonfleury.fr

Viens
rejoindre  

notre équipe

Présentation du domaine:
Le domaine Luyton Fleury exploite 10 hectares de vignes en appellation AOC
Crozes Hermitage, Saint Joseph, Saint Peray, des IGP et des vins de France.
L’EARL LF a plusieurs secteurs d’activités: pépinières de vigne, pépinières
fruitières et exploitation de vignes. Nous souhaitons développer nos ventes auprès
des particuliers et pour cela un caveau de dégustation est en cours de
construction au sein du domaine.

Tournon sur Rhône - 07

CDD de 6 mois suivi d’un CDI
Temps plein: 35 heures


