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OFFRE CDD 
TECHNICIEN(NE) QUALITE 

     
Localisation : CHATEAUNEUF SUR ISERE – 26   
Période du CDD : 01/04/2025 au 30/11/2025 
 
Qui sommes-nous ? 

Depuis 80 ans, La société BOIRON FRERES propose des solutions d’excellence pour les professionnels 
de la gastronomie. Présente dans plus de 80 pays, notre entreprise, experte dans l’art de l’assemblage 
des fruits, s’est imposée, avec la qualité et la constance de ses produits, comme une référence dans le 
monde entier. 

Au cœur de la vallée du Rhône, à quelques minutes à pied de la gare TGV de Valence (26), BOIRON 
FRERES vous invite à rejoindre une société familiale où il fait bon travailler. Elle vous accueillera dans 
une entreprise certifiée Great Place to Work, qui cultive des valeurs humaines fortes : le Respect, le 
Progrès et l’Esprit d’Equipe ! 

Notre raison d’être : « Nous œuvrons pour une gastronomie fruitée, créatrice de liens et qui prend soin 
du vivant ». 

 
Contexte de la mission :  
 
Dans le cadre d'un remplacement de congé maternité, BOIRON FRERES SAS recherche un(e) 
Technicien(ne) Qualité pour rejoindre son équipe et participer activement à la gestion de la qualité 
dans nos processus de production. 
 
Vos missions : 

 
Rattaché(e) au pôle qualité produit et sécurité alimentaire, vous aurez pour missions principales : 
 

• Analyse microbiologique : Réalisation des analyses des matières premières, des produits 
finis et de l’environnement de travail. 

• Préparation des dégustations : Gestion des dégustations quotidiennes et bi-mensuelles, avec 
interprétation des résultats obtenus. 

• Contrôle physico-chimique des produits finis : Mesure de paramètres tels que le brix, la viscosité, 
la densité et autres tests physico-chimiques. 

• Inspection hygiène : Réalisation des inspections hygiène sur les différentes zones de production 
et mise en place des actions correctives nécessaires. 

• Évaluation des compétences : Participation à l'évaluation des compétences du personnel de 
production pour garantir la conformité des processus. 
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Profil recherché : 
• Formation : Bac +2 en contrôle qualité ou équivalent. 

• Expérience : Une première expérience dans l'Industrie Agroalimentaire (IAA) ou en laboratoire 
d'analyse est souhaitée. 

• Compétences : 
o Rigueur et sens du détail. 
o Bonne capacité organisationnelle et gestion du temps. 
o Capacité à travailler en équipe tout en étant autonome. 
o Aisance avec les outils bureautiques et les logiciels de gestion qualité. 

 
Candidature : 
Si vous êtes rigoureux(se), dynamique et motivé(e) à l'idée de rejoindre une entreprise où il fait bon 
travailler dans le secteur de l'Industrie Agroalimentaire, n’hésitez pas à nous faire parvenir votre 
candidature ! 
 
Envoyez votre CV et lettre de motivation à l’adresse suivante : recrutement@boironfreres.com 
 


